
PRESENTAZIONE PER RIVENDITORI, LOCALI E DISTRIBUTORI

Liquori artigianali dell'Etna
Quattro liquori, piccoli lotti, materie prime siciliane.

Rubino dell'Etna
Liquore al melograno · 30% vol

Perla Nera
Liquore di mirto · 33% vol

Oro dell'Etna
Liquore al limone · 36% vol

Lava dell'Etna
Liquore all'arancia · 36% vol

PRIMO LOTTO: GENNAIO 2027 · ORDINI APERTI

info@lavyra.it · +39 392 008 7882 · www.lavyra.it
INTRAVAIA GIOVANNI FRANCESCO (marchio Lavyra) · P.IVA 06312770875



CHI SIAMO

Nati ai piedi del vulcano
Lavyra è un piccolo laboratorio di liquori artigianali siciliani alle pendici dell'Etna. Tutto nasce dal
mirto che un nonno sardo ha piantato sull'Etna oltre vent'anni fa: il suolo lavico ne ha cambiato il
carattere, più profondo e balsamico. Da lì è nato Perla Nera, il nostro prodotto di punta.

Accanto al mirto lavoriamo limoni, arance e melograni di agricoltori siciliani biologici certificati.
Niente aromi né coloranti artificiali, piccoli lotti tracciati in etichetta, bottiglia da 50 cl con
un'etichetta riconoscibile sullo scaffale.

Mirto di produzione propria
Le bacche di Perla Nera vengono dalle nostre
piante sull'Etna: un prodotto che non si trova
altrove.

Frutta bio siciliana
Agrumi e melograni da agricoltori biologici
certificati, scelti uno per uno.

Zero scorciatoie
Nessun aroma e nessun colorante artificiale.
Solo frutta, alcol, zucchero e tempo.

Piccoli lotti
Produzione artigianale, lotto in etichetta,
tracciabilità completa dalla frutta alla bottiglia.

PERCHÉ CONVIENE

Cosa trovi in Lavyra
Un prodotto premium con una storia vera da raccontare al cliente: il mirto dell'Etna, la frutta bio,
il territorio.

Margini interessanti: prezzi B2B da 10,40 € + IVA a bottiglia, con prezzo al pubblico consigliato da
19,90 a 22,90 €.

Ordini misti delle quattro referenze: componi il cartone come preferisci.

Materiali pronti: schede tecniche, foto prodotto ad alta risoluzione, testi per il tuo sito e per i
social.

Rapporto diretto con il produttore: rispondiamo noi, su email e WhatsApp.
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LA COLLEZIONE

Le referenze

Rubino dell'Etna
LIQUORE AL MELOGRANO · 30% VOL · 50 CL

La gemma liquida del melograno siciliano.
Naso Melograno maturo, frutti rossi, un velo di spezia dolce.
Bocca Fruttato e pieno. Freschezza e calore in perfetto

equilibrio.
Servizio 4–6 °C ben freddo, mai ghiacciato; Liscio in un calice

piccolo, a fine cena.
Con Cioccolato fondente, Formaggi stagionati, Panna cotta,

Dolci ai frutti rossi.

PREZZO AL PUBBLICO CONSIGLIATO PREZZO B2B DA

21,90 € IVA incl, 10,40 € + IVA

Perla Nera
LIQUORE DI MIRTO · 33% VOL · 50 CL

Il mirto selvaggio, profondo come una perla rara.
Naso Bacca di mirto, macchia mediterranea, resina e spezie

scure.
Bocca Profondo e balsamico, con una trama tannica elegante.
Servizio −18 °C dal congelatore, denso e vellutato; Liscio il

digestivo per eccellenza.
Con Formaggi erborinati, Cioccolato fondente 70%, Dolci di

mandorla, Gelato alla crema.

PREZZO AL PUBBLICO CONSIGLIATO PREZZO B2B DA

22,90 € IVA incl, 10,40 € + IVA
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LA COLLEZIONE

Le referenze (segue)

Oro dell'Etna
LIQUORE AL LIMONE (LIMONCELLO) · 36% VOL · 50 CL

La luce più pura della Sicilia, racchiusa in uno
scrigno.
Naso Scorza fresca di limone, zagara, note verdi.
Bocca Vibrante e pulito, con una dolcezza misurata.
Servizio −18 °C ghiacciato, in bicchierino freddo; Liscio il fine

pasto siciliano.
Con Pasticceria siciliana, Granite e sorbetti, Cassata, Frutta

fresca.

PREZZO AL PUBBLICO CONSIGLIATO PREZZO B2B DA

19,90 € IVA incl, 10,40 € + IVA

Lava dell'Etna
LIQUORE ALL'ARANCIA (ARANCELLO) · 36% VOL · 50 CL

Forza, calore ed energia pura.
Naso Scorza d'arancia, fiori d'arancio, spezie calde.
Bocca Avvolgente e pieno, agrumato con un calore rotondo.
Servizio −18 °C ghiacciato, per esaltarne la morbidezza; Liscio a

fine pasto, in compagnia.
Con Cioccolato all'arancia, Dolci secchi alle mandorle,

Formaggi a pasta dura, Panettone.

PREZZO AL PUBBLICO CONSIGLIATO PREZZO B2B DA

19,90 € IVA incl, 10,40 € + IVA
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LISTINO B2B

Prezzi e condizioni
Prezzi a bottiglia da 50 cl, IVA esclusa, validi per ordini misti delle quattro referenze. Più bottiglie
ordini, più scende il prezzo.

DA 100 BOTTIGLIE

12,60 €
a bottiglia + IVA

DA 400 BOTTIGLIE

11,50 €
a bottiglia + IVA

DA 700 BOTTIGLIE

10,40 €
a bottiglia + IVA

Margine indicativo per il rivenditore (prezzo B2B da 100 bottiglie)
REFERENZA PUBBLICO IVA INCL. PUBBLICO SENZA IVA COSTO B2B MARGINE

Rubino dell'Etna 21,90 € 17,95 € 12,60 € 5,35 € (30%)

Perla Nera 22,90 € 18,77 € 12,60 € 6,17 € (33%)

Oro dell'Etna 19,90 € 16,31 € 12,60 € 3,71 € (23%)

Lava dell'Etna 19,90 € 16,31 € 12,60 € 3,71 € (23%)

Esempio calcolato sul prezzo al pubblico consigliato e sullo scaglione da 100 bottiglie; con gli scaglioni superiori il margine
cresce. Il prezzo di vendita resta una tua libera scelta.

Condizioni

Ordine minimo 100 bottiglie, anche miste tra le quattro referenze.

Disponibilità Primo lotto a gennaio 2027: raccogliamo già gli ordini e le prenotazioni.

Spedizione e pagamento Da concordare in fase d'ordine, con fattura elettronica.

Materiali Schede tecniche, foto e testi su www.lavyra.it/rivenditori.html

Etichettatura Conforme al Reg. UE 2019/787 e al Reg. UE 1169/2011; lotto in etichetta.

Contatti info@lavyra.it · +39 392 008 7882 (anche WhatsApp)

Vuoi assaggiarli? Scrivici per ricevere i campioni.
info@lavyra.it · +39 392 008 7882 · www.lavyra.it/rivenditori.html
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